
黒岬カニコースメニュー 

         ※要営業日 2 日前まで予約 

((((税抜税抜税抜税抜))))                ((((税込税込税込税込))))     

黒岬カニコース  １人前 10,000 円(10,800 円) 

（1 ヶ月前ご予約のお客様には本ズワイガニの甘酢和えをサービスさせていただきます） 

・カニ味噌  

・お造り(魚貝類) 

・天婦羅 

・湯がき 

・焼き 

・鍋 

 ・雑炊、漬物      

    

黒岬地黒岬地黒岬地黒岬地ガガガガ二二二二コーコーコーコースススス

    ((((税抜税抜税抜税抜))))                        ((((税込税込税込税込))))    

                                １１１１人前人前人前人前    19,00019,00019,00019,000 円円円円(20,520(20,520(20,520(20,520 円円円円))))    

・カニ味噌   

・お造り(魚貝類)  

・天婦羅   

・湯がき 

・焼き        

・鍋 

・雑炊、漬物 

 

活活活活ガニコースガニコースガニコースガニコース                時価時価時価時価((((目安価格目安価格目安価格目安価格２２２２万円前後万円前後万円前後万円前後))))    

・カニお造り  

 

・焼きガニ 

 

・鍋     

 

・雑炊、漬物 

※イメージ写真です。 



カニメニュー 

   ※要営業日 2 日前まで予約 

 

 

((((税抜税抜税抜税抜))))                ((((税込税込税込税込))))     

カニスキカニスキカニスキカニスキ((((二人前二人前二人前二人前からからからから)))) 一人前一人前一人前一人前 7,0007,0007,0007,000 円円円円(7,560(7,560(7,560(7,560 円円円円))))    

カニカニカニカニ味噌味噌味噌味噌、、、、カニカニカニカニ 1111 匹分匹分匹分匹分、、、、新鮮野菜新鮮野菜新鮮野菜新鮮野菜、、、、雑炊雑炊雑炊雑炊、、、、漬物漬物漬物漬物                        

地地地地がにがにがにがに（（（（1111 杯杯杯杯））））    15,00015,00015,00015,000 円円円円（（（（16,20016,20016,20016,200 円円円円））））    

調理法調理法調理法調理法はははは、（、（、（、（焼焼焼焼きがにきがにきがにきがに、、、、湯湯湯湯がきがにがきがにがきがにがきがに、、、、カニスキカニスキカニスキカニスキ））））からおからおからおからお選選選選

びびびび下下下下さいさいさいさい。。。。    

※※※※カニスキのカニスキのカニスキのカニスキの場合場合場合場合、、、、人数分人数分人数分人数分××××1,0001,0001,0001,000 円円円円（（（（野菜野菜野菜野菜、、、、雑炊代雑炊代雑炊代雑炊代））））    

別途別途別途別途、、、、料金料金料金料金をををを頂頂頂頂ききききますますますます。。。。    

                

単品単品単品単品メニューメニューメニューメニュー    

    ((((税抜税抜税抜税抜))))                ((((税込税込税込税込))))    

カニ味噌   ・・・   500 円   (540 円)   

カニの甲羅酒 ・・・   900 円  （970 円) 

焼きガニ   ・・・  2,800 円  (3,020 円）     

カニの天婦羅 ・・・  2,500 円  (2,700 円) 

湯がきガニ片身・・・  2,800 円  (3,020 円) 

湯がきガニ 1 匹・・・  5,600 円  (6,040 円  

こっぺガニ（せこガニ） 1,200 円   (1,290 円) 

活ガニのお造り・・・・時価(目安価格 2 万円前後) 

                     ※要営業日 2 日前まで予約 


